Bdrlauch - Backschinken

Der fein-wiirzige Barlauch-Backschinken ist umhiillt von einem delikaten
Barlauchmantel. Er wird aus dem Kernstiick des Schweineschlegels
gewonnen und hat keine Schwarte. Er harmoniert besonders gut mit Spargel.

Stiickgewicht: ca. 3,5 kg
Lagertemperatur: +7°C

Krustenschinken
Ein saftiger Hinterschinken aus der Ober-/Unterschale
herzhaft gewiirzt und im Backofen knusprig gebacken.

Stiickgewicht: ca. 3,5 kg
Lagertemperatur: +7°C

Spargel - Backschinken

Der aromatische Spargel-Backschinken ist umhiillt von
einem feinen Spargelmantel. Er wird aus dem Kern-
stiick des Schweineschlegels gewonnen und hat

keine Schwarte.

Stiickgewicht: ca. 3,5 kg
Lagertemperatur: +7°C
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Schwarzwa‘lder Qualitdt—,{diejman Schwarzwalde@ANNENHORSchinkenjwirditrockeniundibesonders|mildigepokelt: Fiirdie.aromatische

Salz:Gewiirzmischungywerden [!Eﬁ!l@mmm beispielsweise: Wachholderbeeren Pfefferkorner und

Niedereschach im Schwarzwald'istdie’ Helmat des original'SchwarzwalderTANNENHOF'Schinkens. Koriander verwendet:
Dort hat das familiengefthrte Unternehmeniseinen Sitzinmittenider griinen Tannenwilder und den Die Rezeptur ist ein wohlgehutetes Gehelmnls hierwird der Grundstem fur das unnachahmliche Aroma

“sanften'Hiigelnides;Eschachtales. Diese Landschaft, die Schwarzwalder.Tradition und altiiberlieferte gelegt. Die Raucherung erfolgt im gemauerten Schwarzwaldkamin tiber. frischem, grunem n Tannenreisig,=
Familienrezepte pragéﬁ*che Qualltat derTANNENHOF Schinkenspezialititen. . ; Tannenholz und Wachholder. Nach 3 Monaten haben die Schinkentihr. unnachahmllches Aroma ent

wickelt und|sind bereit fiir den Genuss.
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Schwarzwidlder Schinken

Das Kernstiick der Oberschale ist ohne Schwar-
te und wird mit Gewiirzen und Salz von Hand
trocken gepokelt und tiber Tannenreisig ge-
rauchert. Nach drei Monaten Reifezeit hat sich
das mild-wiirzige Aroma voll entwickelt.

Schinkenriegel 22

Der Schwarzwilder Schinken im Sonderzuschnitt fiir
extra-grofle Scheiben. Die Scheibenlange von 22 cm

ist besonders attraktiv und verkaufsfordernd.

Die Schinken werden trocken und mild gesalzen, {iber
Tannenreisig wiirzig gerduchert. Nach drei Monaten Reifezeit
hat sich das mild-wiirzige Aroma voll entwickelt.

Stiickgewicht: ca. 3,0 kg
Lagertemperatur: +7°C bis + 18°C

Stiickgewicht: ca. 2,2 kg
Lagertemperatur: bei + 7°C bis + 18°C

Badischer Bergluftschinken®

Der luftgetrocknete Rohschinken aus dem Kernstiick der
Keule wird ausschlieBlich mit Meersalz mild gesalzen
und nach einem sehr arbeitsintensiven Naturreife-
verfahren hergestellt. In der badischen Hohenluft

reift er mindestens 6 Monate.

Stiickgewicht: ca. 2,5 kg
Lagertemperatur: + 7°C bis + 18°C

Holunderschinken Gewiirzbackschinken

et Hinterschinkensalis defi Der back-gegarte Hinterschinken in der attraktiven Brotform ist besonders

" stick der Schwemsekeule I zart und saftig. Spezielle heimische Gewiirze verleihen ihm ein besonderes
Holunderbeersaft verfeinert. Ob zum
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Spargel oder auf einem knusprigen Lo
Brg?chken y ?gr Holun.deGr- Stiickgewicht: ca. 3,5 kg
schinken ist immer ein Genuss. Lagertemperatur: +79C

Stiickgewicht: ca. 3,5 kg
Lagertemperatur: +7°C
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