Feiner Genuss mit echter Tradition

Schwarzwidlder Qualitdt,
die man schmeckt

TANNENHOF Schwarzwidilder Seitenspeck SB

Der durchwachsene Schweinebauch mit oder ohne Kotelett wird traditionell mit
Speisesalz und heimischen Gewiirzen trocken gepdkelt und im Schwarzwaldkamin

tber Tannenreisig wiirzig gerduchert. Anschliefend bekommt er in drei Monaten Reifezeit
die Ruhe, die er braucht um sein typisches Aroma zu entwickeln.

Art.Nr. 096
Schwarzwiilder Seitenspeck NN
Schmalseite SB-Stiicke 2
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Stiickgewicht: ca.300g —— S e Y Tr S (1 2
Kartoninhalt : 5 kg = Ty
Lagerung: 18°C
Restlaufzeit: 60 Tage
Art.Nr. 097

Schwarzwdlder Seitenspeck
Schmalseite Zwillingspackung SB

Stiickgewicht: ca.300¢g

Kartoninhalt : 5 kg

Lagerung: 18°C

Restlaufzeit: 60 Tage

Art. Nr. 091

Schwarzwiilder Seitenspeck

Breitseite SB-Stiicke

Stiickgewicht: ca.300¢g

Kartoninhalt : 5 kg 1%

Lagerung: 18°C ey ' 7 g

Restlaufzeit: 60 Tage & AN %;. \*.I -
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TANNENHOF Schwarzwalder Fleischwaren GmbH & Co. KGM
Gewerbestr. 4 « D-78078 Niedereschach « Tel: +49 (0)7728 / 92 63-0 « Fax: +49 (0) 7728 / 92 63-77

info@tannenhof-schinken.de « www.tannenhof-schinken.de



